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ot segnd o Ein comseeiiivo,
detl 15 @l 15 de enero de 2004,
gloftalicin de Congresos de
Mudlried neogera o algunos de
s mepores cocineros el
milud oo Aaarid Fusicn 2004,
I Cumbre Inlernacional de
Gastronomia, Serid, 0N Yes
mis, el Eran escaparile por il
e deslflavin profesionalos
e fama mundial en un @acoEn-
fro padplinnte.

Durante res dias. Madwid se
tonvertica en un espejo de las
nitimas tendencios collmorias.
Lijs téinioas de griente § ooel-
dente, I yomgunritio v 16 tradi-
mifm, fn fusidn, la deconstruc-
cinn-revoustroceion v ks efec-
{5 e do globolizacion saldran a
relucir en las demostraciones -y
chirlas magksirnles progratig-
s este cnenentrn.

Cocineros americanos, enro-
peos ¥ asidlfces laureados con
leis Juds mportantes enlurlones
lblaran de materias primas,
eapomdrean su Mosolia de traba-
fo v desenbriran algome de los
pecriekios il les hinn llevada o
lograr el triunfo

Eastie b bn Conbees einde bio-
mienn e o bos confinundores de
In wouvelle cufgine, los chefs in-
termacivaless Joel Balsachon,

ADRID FUSION 2004

Friody Goaravdet, alain Sende-
rens, Michel Houx; Gualtiero
Marchesl, lann Mard Areak v
Pedro Sabijann.

Pero también estardn presens
tes los chefs Maroies Samuel-
som, Yves hattage, una vez mis
Herve This, Heston Blumenthal,
Fatitina Hal, Mol NMatsushilsa,
Charles Tiessem, Carlo Crac
ot los eapainoles Carfos Abe-
Min. Hilario Avbelaitz, Ferrin
Adrin, Ranl Aleflxandes, Martin
Pernsategii, Tomd Botelin v Mi-
Ll Santomuieia entre olros mi-
ehigs,

Vino y aceite

[Muparite eata W Cuimlne Tnlee-
nacional de Gastronomin de
Madrid Fusion se oelebravi el
voncursa de Mejores Viios L
termucionales de menos de 50
EUTDE,

En o 1 Cianbre se volverd a

Sohire gsiEs fimas

Ji-fvacinid
Ao feyuiedi
Al B
;

eeleduine dste fo0oUPSD,
L saleecidgn de los vie
nxs ha sido realizodn
previaments por Ia
Untdn Espanoln de Ca-
tadores v Io finnl se desarrolla-
i e unoamblenle cafiente

Perp tnmbien habra, eolre
olras novedodes, wna Cata de
Vines Mitloos, entendiendo por
tal vinos que hayan margado
s Epoci, sean objelo de el
o representen an cambin Hsto
oo e e 2ond o lpo 08 eln-
Borncidr, L caln nd es compe=
titlva, sino ldica ¥ hedonistn,
abderte & Lo o e s s

Otro de los acontecimisnlos
desticabiles lendrd como profa-
gonista ol aceite, quie contari
o ung barra permanente de
degustacion ¥ oo noluacion es-
pecial por purte de los congre-
slsfas pari celebrar ¢ Aeeile
Nuevo, Todo an coltos nuestros
dos caldoes mas emblemations:
el peeile v el vim,
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